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GASTRONOMIA TO NIE TYLKO GOTOWANIE CZY
DEKOROWANIE POTRAW

ODKRYJESZ SEKRETY KUCHNI I POZNASZ TAJNY
PRZEPIS

NA PIZZE ORAZ BABECZKI NORWIDA,

NAUCZYSZ SIE LICZYC KALORIE
1 ZASMAKUJESZ KUCHNI INNYCH NARODOW

Dbasz o zdrowy tryb zycia?0 Lubisz przygody ze sztuka kulinarng?

Wazne jest co i jak jesz?
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Rozwijaj Swoje pasje razem z nami!

Rozwijajacy sie preznie przemyst turystyczny — powstawanie hoteli, restauracji, lokali
gastronomicznych — oraz moda na ,zdrowg kuchnie” stwarzajg duze mozliwosci rozwoju i
czynig ten kierunek bardzo atrakcyjnym na polskim i zagranicznym rynku pracy.

SZUKASZ ZAWODU Z PRZYSZLOSCIA? TO jest TO!

{youtube}https://youtu.be/XOMhO8JDsTw{/youtube}

{youtube}https://youtu.be/g7ySvukiBc8{/youtube}

Jezyki obce:

- Jezyk niemiecki
Jezyk angielski

Przedmiot realizowany w zakresie rozszerzonym:
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- Biologia

Przedmioty uwzglednione przy rekrutacji:

- Jezyk polski

- Jezyk angielski
- Matematyka

- Biologia

Ten kierunek jest dla osob, ktore:

zainteresowane sg pracg w renomowanych restauracjach w Polsce i za granicg

cenig zdrowg kuchnie

interesujg sie nowoczesnymi trendami w zywieniu

chcg awansowac i rozwijac sig

lubig pracowaé w zespole.
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Ksztalcac sie w zawodzie technik zywienia il ustug gastronomicznych nauczysz sie:

przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow

stosowania receptur gastronomicznych

uktadania i oceny jadtospisow

organizacji imprez okoliczno$ciowych i ustug cateringowych

stosowania technik nakrywania stotu

wspotpracy w zespole

komunikacji interpersonalnej

obstugi specjalistycznych programéw komputerowych
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prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarcze;j

planowania i kalkulowania kosztéw produkciji

wykorzystywania nowoczesnych urzadzen gastronomicznych do przygotowywania i
serwowania potraw

przechowywania i utrwalania zywnosci

W szkole mozesz tez zdoby¢ dodatkowe umiejetnosci podczas:
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- ptatnych stazach wakacyjnych
- praktyk zagranicznych w Grecji

- bezptatnych zajeé dodatkowych prowadzonych w ramach projektow unijnych, np. kurs
barmanski, baristy, carvingu, cukierniczy,prawo jazdy,

wyjazdow studyjnych do renomowanych restauraciji.

Uzyskasz dwie kwalifikacje w zawodzie:

HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

HGT.12. Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

Zaplecze dydaktyczne szkoty:
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Nowoczes$nie wyposazone pracownie technologii gastronomicznej i obstugi konsumenta oraz
pracownie komputerowe.

Po ukonczeniu szkoty mozesz [l pracowa¢ [ jako:

szef kuchni

manager zaktadu gastronomicznego
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organizator imprez okolicznosciowych

mistrz sztuki kulinarnej

pracownik firmy cateringowe;j

doradca w zakresie prawidtowego zywienia

organizator ustug cateringowych

koordynator Slubny

pracownik ruchomej bazy gastronomicznej: lotniczej, morskiej, kolejowe;j
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ZAPRASZAMY NA KIERUNEK

TECHNIK ZYWIENIA I USLUG
GASTRONOMICZNYCH
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